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Prefacio
La elaboración de la Norma Boliviana NB 319003-06 "Frutas - Durazno - Definiciones", ha
sido encomendada al Comité Técnico de Normalización CTN 3.19 "Frutas".

Las instituciones y representantes que participaron fueron los siguientes:

REPRE

Jorge G
Antoniet
JavierCI
Yury Ant
Milenka
Jorge Al
Marvel N
Osvaldo
Alfredo
Emilio O,
Rubén C
René Pe
Fernandt

Miriamli
Julio Pal,

Fecha d
Fecha d
Fecha de

REPRESENTANTE

Jorge Gutierrez (Coordinador)
Antonieta Rivero
Javier Claure
Yury Antezana
Milenka de Preisig
Jorge Alcócer
Marvel Navia
Osvaldo Urquidi
Alfredo Guzman
Emilio Delgadillo
Rubén Castro
René Pereira
Fernando Torrico

Miriam Linares
Julio Palomo

INSTITUCIÓN

IICA
SEDAG
SEDAG
ORS - CBBA
CODEFRUV
PDRI-MMCC
FCAyP - UMSS
FDTA- VALLES
CIAB- CBBA
SENASAG
HAM - SAN BENITO
PROINPA
DIRECCIÓN DE CORPORACIONES - PREFECTURA
CBBA
IBNORCA
IBNORCA

Fecha de aprobación por el Comité Técnico de Normalización 2006-10-31
Fecha de aprobación por el Consejo Rector de Normalización CONNOR 2006-11-30
Fecha de ratificación por la Directiva 2006-12-15
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NORMA BOLIVIANA NB 319003

s definiciones referentes al durazno.

rma se aplican las siguientes definiciones:

erteneciente a la familia rosáceas, género y especie
y sabor característicos de acuerdo con la variedad.

2.2

pías de los frutos en el que sus cualidades
textura son únicas para cada una de ellas.

2.3

2.4 Durazno certificado

Es el producto que ha sid
cumplimiento con los requisi
conformidad.

2.5 Forma del fruto

Se refiere a las características morfológicas pr

2.6 Diámetro Ecuatorial

Máxima distancia entre dos puntos (ancho), transvers

2.7 Calibre

Clasificación de los frutos de acuerdo al tamaño y/o peso.

2.8 Características organolépticas

Son aquellas que identifican a una variedad respecto a sus caract
dulzor.
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epidermis que proviene de la degradación de la clorofila propia de la

icos como tierra u otras materias extrañas.

2.12

teraciones internas y externas, y que conserva todas

2.13

que otorga la coloración superficial característica de la

2.13.1 Madurez fisiológica

Corresponde al momento en
capacidad germinaliva.

2.13.2 Madurez de cosecha

Estado de los frutos donde
llegar al consumidor con una adecuada

2.13.3 Madurez comercial

Se refiere al estado de madurez requerido por el

2.14 Defecto del fruto

ntemente evolucionadas y con

Cualquier alteración que afecte en forma notoria su prese

2.15 Fruto inmaduro

Fruto que no ha alcanzado su madurez fisiológica.

2.16 Fruto sobre madurado

Fruto que se encuentra en la fase final del proceso de maduración, pre
la pulpa y poca resistencia a la presión y es considerado como fruto en s
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la forma y desarrollo característicos de la variedad.

como manchas, cortes, magulladuras u otros provocados por
limáticos, biológicos, químicos y/o fisiológicos, en un grado tal
orfológicas y cualitativas.

• as de calidad para su comercialización.

2.24 Sólidos solubles

Es el porcentaje de azucares

2.25 Inocuo

Producto sin contaminantes físicos, químicos o b

2.26 Inocuidad

La garantía de que los alimentos no causarán daño al
consuman de acuerdo con el uso a que se destinan.

2.27 Plaga

Cualquier especie, raza o biotipo
plantas o productos vegetales.

2.28 Fitopatógeno

Microorganismo o agente infeccioso capaz de causar enfermedades en
pueden ser hongos, bacterias, virus, fitoplasmas o nemátodos.
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NS 319003

tancia química o biológica o mezcla de sustancias, destinadas a prevenir,
inar cualquier plaga.

pecifica presente en o sobre los alimentos, productos agrícolas o
como consecuencia del uso de un plaguicida.
ión

lada para la inspección y/o muestreo, obtenida normalmente
iciones uniformes.

as representativa de un lote, que sirve para obtener
cualificar una o más de las características del

3

e, NCh 1577.0180, Durazno -
Requisitos - 1999.

CÓDIGO INTERNACIONAL
PLAGUICIDAS, Organizació
2003, Roma.

LA CULTURE FRUTIERE, Mi

MANEJO POS COSECHA D
1991, Universidad Nacional d
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