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Prefacio

La elaboracion de la Norma Boliviana NB 312001-06 “Cereales - Arroz con cascara -
Requisitos” (Segunda revision)

Ha sido encomendada al Comité Técnico Normalizador N° 3.12 "Cereales - Arroz".

Las instituciones y representantes que participaron fueron los siguientes:

REPRESENTANTE INSTITUCION

Pedro Yonekura CAISY

Roger Taboada ASPAR

Mario Requinta FENCA

Freddy Ledezma CIAT

Napoleon lllafiez UA.GRM

Lucy Rivera OFICINA REGIONAL DE SEMILLAS
Monica Rosales IBNORCA SANTA CRUZ

Fecha de aprobacion por el Comité Técnico 2005-05-31
Fecha de aprobacion por el Consejo Rector de Normalizacion 2006-06-29

Fecha de ratificacion por la Directiva de IBNORCA 2006-07-14



NORMA BOLIVIANA NB 312001

Arroz con cascara - Requisitos
D Y CAMPO DE APLICACION

ece |as definiciones, caracteristicas y requisitos de la calidad del arroz con
A destino a la comercializacion.

iciones de otras publicaciones, las cuales mediante su cita en el
isposiciones validas. Todo documento es susceptible de ser
en acuerdos basados en esta norma, se deben esforzar para
s ediciones mas recientes.

NB 052 Ce
3
3.1 Arroz

Es el grano de cereal p jva L., perteneciente a la familia de

las gramineas.
3.2  Arrozcon cascara (P
Grano de arroz que mantiene

3.3  Arrozinfestado

plagas daninas al grano, en

Es el arroz que presenta dan
erficie o en su parte interna

cualquier etapa de su estado*biolég
insectos vivos.

3.4 Arrozinfectado

Es el grano dafnado en forma visible por ataque de 0s y mohos.
3.5 Arroz partido

Es el grano de arroz que presenta un largo inferior a las
que predomina.

3.6 Cascara

Es la cuticula o epidermis que cubre el grano de arroz, llamada ta
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Grano danado

no entero o partido que estd marcadamente dafado por factores climaticos,
microorganismos, insectos o roedores y exceso de temperatura de secado. En
ano es considerado danado cuando un dano es claramente visible y de tal
a reconocido como perjudicial al comercio o la utilizacion.

ados por calor (manchado)

idos que han cambiado su color como resultado de un calentamiento.

idos que presentan un aspecto opaco como el yeso o de tiza

presentan total o parcialmente color rojo visible.

3.12 Impurezas

Es todo material diferente al 2
sistema de arrastre neumati
definicion, los granos inmadu
clasificacion, asi , como tamb

za. Se incluye también en esta
idos en el proceso de limpieza y
ertos.

3.13 Humedad
Contenido de agua en base himeda sobre en porcentaje.
3.14 Olores objetables

Todos aquellos olores diferentes del caracteristi on cascara, que

pueden ser causados por plaguicidas, fermentacion
3.15 Granos objetables

Todos los granos diferentes del arroz, enteros o partid
medios mecanicos de limpieza.

3.16 Grano entero

Arroz que presenta un largo igual o mayor a las % partes del
predomina.

3.17 Longitud promedio

Valor obtenido calculando la media aritmética de la longitud de 10
provenientes de la muestra de prueba. No se consideran granos inmaduros o
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Anchura promedio

nido calculando la media aritmética de la anchura de 10 granos enteros de la
rueba. No se consideran granos inmaduros o mal formados.

itud promedio / anchura promedio es igual o mayor a 3,0.

medio / anchura promedio es de 2,0a 2,9

/ anchura promedio es igual o menor a 1,9.

Los requisitos del arroz
aspectos:

5.1.1 Humedad

iendo en cuenta los siguientes

El porcentaje maximo de hu on cascara es de 14 % m/m.
5.1.2 Infestacién

Debe ser rechazado la partida de arroz infestado, infectado plores objetables, mohosos,
agrios, plasticos o calientes.

5.1.3 Toxicidad

Los residuos de plaguicidas y metales pesados no
por CODEX Alimentarius.

ores establecidos
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Caracteristicas de calidad
eristicas de calidad del arroz con cascara, son establecidas en la tabla 1.

Tabla 1 - Grados de arroz con cascara (paddy)

anos % Maximo en masa
tables Granos dafiados Granos Granos iezcla
Por calor | Totales 10jos yesosos | tipo

0.5 1.0 0,5 3.0 20

1,5 25 20 5,0 3.0

3.0 40 5,0 8,0 50

5,0 7.0 8.0 10,0 10,0
5.3
El arroz con r: El nombre Arroz con cascara (Paddy), pais, tipo (por
ejemplo gran lo 4).
6 ALMACE
Las bolsas o sacos ' ben ser almacenadas en compartimientos o

minima de 10 cm y con una

estantes que estén p
cm entre producto y pared, para

separacion de 40 cm e
favorecer la circulacion del\ai

El almacenamiento (silos, ca [ imas condiciones de temperatura
y humedad ambiental que evi

Deben tomarse las medidas S - | estacion por insectos, roedores y
otros animales causantes de

Si se usan plaguicidas para ros animales, deben estar
aprobados por la Autoridad Competent en cualquier riesgo de
contaminacion o adicion de residuos toxicos &

Los residuos de plaguicidas no deben excede itas por los limites

persimibles del CODEX Alimentarius.
7 MUESTREO

El muestreo se efectuara de acuerdo a la norma NB 052.
8 ENVASE Y ETIQUETADO

81 ENVASE

Los envases para el arroz en cascara deben ser de un materi

producto, de tal forma que no alteren sus caracteristicas fisicas,
nutricionales y a la vez no produzcan sustancias toxicas.

0

Cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser res
bien cosidos o sellados.
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o el producto se despacha a granel, los transportes deben estar limpios, sin
iones y bien sellados.

NDINA - Propuesta de Reglamento Técnico Andino - Requisitos para el
e |a identidad y de la calidad del arroz con cascara

DEX ALIMENTARIUS
95 — Norma del CODEX para el Arroz
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IBNORCA: Instituto Boliviano de Normalizacion y Calidad

IBNORCA creado por Decreto Supremo N° 23489 de fecha 1993-04-29 y
ratificado como parte componente del Sistema Boliviano de la Calidad
(SNMAC) por Decreto Supremo N° 24498 de fecha 1997-02-17, es la
Organizacion Nacional de Normalizacion responsable del estudio y la
elaboracion de Normas Bolivianas.

Representa a Bolivia ante los organismos Subregionales, Regionales e
Internacionales de Normalizacion, siendo actualmente miembro activo del
Comité Andino de Normalizacion CAN, del Comité Mercosur de
Normalizacion CMN, miembro pleno de la Comision Panamericana de
Normas Técnicas COPANT , miembro de la International Electrotechnical
Commission [EC y miembro correspondiente de la Intemational
Organization for Standardization 1SO.

Revision
Esta norma esta sujeta a ser revisada permanentemente con el objeto de
que responda en todo momento a las necesidades y exigencias actuales.

Caracteristicas de aplicacion de Normas Bolivianas

Como las normas técnicas se constituyen en instrumentos de ordenamiento
tecnoldgico, orientadas a aplicar criterios de calidad, su utilizacion es un
compromiso conciencial y de responsabilidad del sector productivo y de
exigencia del sector consumidor.

Informacién sobre Normas Técnicas

IBNORCA, cuenta con un Centro de Informacion y Documentacion que
pone a disposicion de los interesados Normas Internacionales, Regionales,
Nacionales y de otros paises.

Derecho de Propiedad

IBNORCA tiene derecho de propiedad de todas sus publicaciones, en

consecuencia la reproduccion total o parcial de las Normas Bolivianas esta
completamente prohibida.

Instituto Boliviano de Normalizacion y Calidad

Av. Busch N° 1196 (Miraflores) - Telefonos. 2223738 ~ 2223777 - Fax. (§91-2) 2223410
info@ibnorca.orq -LaPaz - Bolivia

Formato Normalizado A4 (210 mm x 297 mm) Conforme a Norma Boliviana NB 723001 (NB 029)
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LA PAZ COCHABAMBA SANTA CRUZ :
Av. Busch N° 1196 - Miraflores Av. D'Orbigni N° 1814 Av. Virgen de Cotoca Esq. Av Japon
Teléfonos: (591-2) 2223738 (acera Norte) N° 3876 - Zona La Bélgica
2223777 - 2223666 Esq. Villa de Oropeza (3° anillo externo)
Fax: (591-2) 2223410 Teléfonos: (591-4) 4409080 Teléfonos: (591-3) 3474688
Casilla: 5034 4405772 3113380
e-mail: info@ibnorca.org Fax: (591-4) 4121476 e-mail: infosc@ibnorca.org
e-mail: infocb@ibnorca.org
SUCRE TARIJA ORURO
Calle Espana N° 130 Calle Bolivar N° 233 Calle Potosi esq.
Telefax:(591-4) 6456424 (entre Calle Suipacha Adolfo Mier N° 1495 - 1° Piso
Casilla: 33 y Méndez) Teléfono: (591-2) 5287474
e-mail: infosr@ibnorca.org Telefax: (591-4) 6663506 Fax: (591-2) 5277604
e-mail: infotj@ibnorca.org e-mail: infoor@ibnorca.org
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