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NORMA BOLIVIANA NB 319009

PO DE APLICACION

> os requisitos minimos de calidad que deben cumplir los racimos
e uva?ie mesa para su comercializacion al estado fresco.

va de mesa nacional e importada

a de mesa destinada a la utilizacién como materia prima
pnticios.

jones que al ser citadas en el texto, constituyen
das estaban en vigencia en el momento de esta
evision, se recomienda aquellos que realicen

publicacién. Como t0 3, 3
iencia de usarlas las ediciones mas recientes

acuerdos envase a elld
de las normas boliviana:

hlizas frescas

NB 329003 Cadigo de practiga :
e de frutas y hortalizas frescas

NB 329010 Cédigo de practicd
3 TERMINOS Y DEFINIC
Para la aplicacién de esta no

3.1 Uva

e, también podran ser

Fruta (baya) perteneciente a la especie Viti:
ido validadas por el

consideradas uva de mesa otras especies de
Centro Nacional Vitivinicola (CENAVIT)
3.2 Racimo

Conjunto de bayas sostenidas por un escobajo y
calidad minimos para ser comercializado como tal.

3.3 Escobajo o caquis
Estructura vegetativa que provee de sostén y conduce nutriente!
3.4  Pedicelo

Porci6n del escobajo que sujeta la baya.

3.5 Calidad

Conjunto de caracteristicas que permiten la clasificacion del producto
categorias. ;



acido predominante, expresado en acido tartarico, determinado mediante

e sélidos solubles

de aziicares que hay en la pulpa cuya concentracién corresponde a
solidos en solucién que estan presentes en ella. Se expresa en

inimos bajo los cuales se recomienda hacer una titulacion
idos solubles/acidez.

Condicion blanda de la b jel débil y facilmente rompible.
3.9.2 Baya mojada
Baya que presenta agua libre o
3.9.3 Blanqueamiento

Decoloracion que presenta a cta del anhidrido sulfuroso

(SOp).

3.9.4 Pudriciones:
3.9.4.1 Pudricion gris (botritis)
Pudricion causada por el hongo Botrytis cinérea tapa se presenta
como piel suelta de las bayas y en etapas mas a de abundante
micelio gris.

3.9.4.2 Pudricion acida
Es una enfermedad compleja, ya que es ocasionada por v
identificado hongos y bacterias. Entre los principales causa
mencionan: Aspergillus niger, Rhizopus stolonifer, Penicilliu
Cladosporium herbarum, levaduras, bacteria Acetobacter spp. L
después de la pinta y aumenta a medida que progresa la madurez h
3.9.5 Desgarro pedicular

Herida en el punto de insercion de la baya con el pedicelo. Se ob
desprendimiento parcial de la baya con el pedicelo, con exposicion de la pulp



deterioro del escobajo que se manifiesta como marchites pérdida de
lor. En sus estados mas avanzados compromete las bayas.

3.9.10 Quemad
Mancha cuticular ca
3.9.11 Russet

Alteraciones superficiales ¢ le aspecto rugoso y aspero al

tacto, de color pardo a gris.
3.9.12 Partidura

Fisuras en la piel de la uva, pudisiitig
3.9.13 Baya reventada
Baya que ha perdido su forma original, con
3.10 Lote

Conjunto de cajas de uva con caracteristicas comu dad, viiiedo).
4 CLASIFICACION

4.1 Los racimos de uva se clasifican en tres (3) catego
calidad:

a) Categoria Extra;
b) Categoria I;
c) Categoria Il

4.2 Para clasificar los racimos en una determinada categoria deben
correspondientes a esa categoria.

4.3 Los racimos que no cumplan con alguno de los requisitos para
categoria se deben clasificar en la categoria inferior, siempre y cuando cu
los requisitos de esa categoria; considerandose como subestandar los ra
cumplan con los requisitos de la Gltima categoria establecida.
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imos subestandar pueden ser comercializados como tal, de acuerdo a los
lidad establecidos por las partes, siempre que cumplan con los requisitos
idos por la Autoridad Competente

GENERALES

idos en un mismo envase deben corresponder a uva de la misma
color y en el tamafio de sus bayas.

s constituyentes deben estar limpios, libres de tierra, olores,
sco, sano y conforme con las caracteristicas de cada
sanas, adheridas al pedicelo y estar distribuidas

se presente como compacto o ralo.

isitos de madurez, expresados como sélidos

solubles, establecido!

Tabla 1 - Sélidos so mbrales para determinar

Variedades Porcentaje de
Sélidos solubles

umbrales, en °Brix

Aurora*

Black Seedless
Cardinal

Cereza*

Crimson Seedless
Danw Seedless
Emperor

Flame Seedless
ltalia/Pirovano 65
Monterico* Moscatel
Rosada Moscatel
Alejandria Queen
Red Globe

Red Seedless

Ribier

Ruby Seedless
Sugraone / Superior Seedless
Thompson Seedless
Vicchoquena*®

14,5
14,5

15,0
15,0
5,0

(") Sin Informacion de sdlkdos solubles




UISITOS DE CALIDAD
nimo de los racimos
s deben tener un peso minimo de 150g.

tegorias, en envases sellados de peso fijo se permite un racimo bajo

6. s
Los tegoria, deben cumplir con los tamafios de bayas minimos
indica

T de bayas, por categoria expresados en mm

Tamafio minimo de
Bayas, en mm

20
17
14
6.3 Coloraciénde la:
6.3.1 La coloracion tipica de de un ta por variedad en la tabla 3.
Tabla 3 - Col ica Y, glin variedad
Variedades des Color
Aurora Verdellla, da Rosado a Rojo
Moscatel Alejandria | Verde Rosado a Rojo
Dawn Seedless Verde Rosado a Rojo
Italia/Pirovano 65 Verde' Rosado a Rojo
Sugraone/Superior Verde Amarillo Rosado a Negro
Thompson Seedless | Rosado a rojo Negro
Cardinal Rosado a rojo egro
Crimson Seedless Rosado a rojo ro
Emperor Rosado a rojo 0
Flame Seedless Rosado ‘.,
6.3.2 Para todas las categorias de variedades colo inimo de
coloracion de un racimo debe ser;
a) para variedades rosadas a rojas: un 80 % de coloracién de

Red Seedless en que se acepta una coloracion minima de un
b) para variedades negras: un 90 % de coloracién minima.

6.4 Defectos

6.4.1 Para cada categoria, los defectos tolerados en la baya se indican en



2 4 - Porcentaje maximo de defectos tolerados en baya (% en peso)

Defectos Categoria | Categoria | Categoria

Extra 1 1]
es, manchas y russet 5 10 15

O maximo 5 10 15

2 2 2

2 % 2

2 2 2

2 2 2

5 5 5

Defecto critico

Pudricién gris/bo 0,1 0,5 0,5
Total acumulado, maxil 10 15

NOTA

En la tabla, la suma de los subacumulados’

6.4.1.1 Para todas las categg
presentar indicios de pudricion.

ento del embalaje, no debe

6.4.1.2 La tolerancia estableci
embarque

ser aplicada en el pre

6.4.1.3 La tolerancia establecida para botritis
importacion es de:

R para la fruta de

a) Categoria extra 0
b) Categorial o
c) Categoriall 1
6.4.2 El desgrane tiene una tolerancia maxima de 6 %, Jlado
maximo.

6.4.3 Los racimos de uva se clasifican de acuerdo al nivel de dée
establecido en la tabla 5.



Tabla 5 - Porcentaje maximo de defectos tolerados en racimo

Defecto Categoria Categorfal | Categoriall
% 10 10
5 10 10
5 10 10
D % del racimo) 2 4 4
2 4 4
5 10 15

oquisitos sanitarios, de acuerdo con lo estable;ido por la
e producto de exportacion debe cumplir con las
ino.

apropiado que garantice proteccion de la

8.2 Los envases y mate
sanitariamente aptos, técnica
resistentes a la manipulacion
dafio mecanico a la fruta.

uevos 0 bien reciclados pero
omogéneos en presentacion,
nes que puedan causar algin

8.3 Contenido neto

8.3.1 En envases individuales se acepta una desviacion
negativa de hasta un 4 %.
8.3.2 En envases individuales con peso ma! a desviacion negativa
de hastaun 3 %.

8.3.3 El contenido neto promedio de las cajas de inferior a la masa
nominal rotulada.

NOTA

La desviacié gatit en este caso a la diferencia entri
minimo que puede tener los envases.

9 ETIQUETADO
9.1 Los rétulos o etiquetas deben estar firmemente adheridos a u
ser de impresion permanente sobre el mismo. La informacion debe
idioma acordado con el pais en que se comercializara el producto.
9.2 Los rotulos deben llevar como minimo la siguiente informacion:

9.2.1 Identificacion de la empresa:

a) Razén social;



ubestandar, si es el caso);

e) de empaque);

estamparse en forma indeleble, con buena
presentacion, tamari
10

10.1 Muestreo

alaje o de acopio; en el caso de

El lote puede ser inspeccionad
er inspeccionado en la frontera.

producto importado o de expo
El procedimiento a aplicar es e
10.1.1 Caracteristicas del lot
El inspector debe identificar el
10.1.2 Seleccién de producto en pallets
De entre los pallets que constituyen un lote, se se! s a muestrear.
10.1.3 Seleccion de las muestras a inspeccionar

De entre los pallets seleccionados que representan el lo
muestra sobre las cuales se realizara la inspeccion.

10.1.4 Nivel de inspeccién
Cuando el lote sea menor a 500 cajas, se utilizara el nivel de i
la raiz cubica del nimero de cajas que conforman el lote presen
el lote sea de mayor nimero de cajas se repetira la raiz cibica cada

Las cajas que seran inspeccionadas se obtendran al azar del 20 % de
del total que conforman el lote.



edimiento de evaluacién

i tan menor grado de
an dos racimos que aparentemente presen
t‘t“:‘r'mos;edgme‘llos se toman cuatro (4) bayas: una (1) de la parte (1) de
arte mediay una (1) en la parte inferior.

btenido de estas ocho (8) bayas, sé le determina el contenido de
ctémetro termocompensado calibrado en cero (0).

istra en la planilla de inspeccion. Una vez analizadas todas las
edio depla muestra. Si el promedio de sdlidos solubles es
ple con los requisitos requeridos.

Si el prom menor al minimo, pero superior o igual al umbrgl, se
debe realiza | propésito de determinar la relacion solidos
solubles/acidez? fectuar sobre el jugo homogeneizado de todas las
muestras

Si la relacion sélid yor o igual a 20:1, el lote cumple con los
requeridos.

romedio de sélidos solubles es
endo el mismo procedimiento

Si la relacion sélidos solul
menor al umbral, se reall
descrito anteriormente.

Los valores de la primera mul hlores obtenidos en el segundo
muestreo. Si el promedio de log igual al minimo, el lote cumple
los requisitos requeridos. Si el bles es menor al umbral, el lote
no cumple los requisitos reque

Si el valor promedio de esta
umbral, se realiza una segunda titulacion,
muestra méas el jugo homogeneizado de la
solubles/acidez es mayor o igual a 20:1,
requeridos. Si la relacion sélidos solubles/acide:
requisitos minimos requeridos.

0 pero superior o igual al
pgenizado de la primera
Si la relacion soélidos
5 requisitos minimos
0 cumple con los

10.2.2 Titulacién

Transferir a un matraz, 10 mL del jugo homogeneizado dé
(3) gotas a cuatro (4) gotas de fenolftaleina al 1 %. Poste
sodio (NaOH) 0,1N hasta lograr neutralizar los acidos organ de con
el viraje del color de la solucién a un rosado persistente, reg
hidréxido de sodio gastado.

a) Se calcula el porcentaje de acidez de acuerdo a la siguiente 6

0,075 N del NaOH - gasto (mL) de NaOH - 18
% acidez =

Volumen de jugo de uva (mL)

b) Luego, la relacion sélidos solubles/acidez se determina como:

10



% s6lidos solubles (°Brix)

% de acidez
iliequivalente de 4cido tartarico,

ran todos los racimos que aparentemente no cumplen con la
marfio minimo de bayas (mm).

das'sje determina el nimero de bayas de la periferia del
quisito establecido. Si el racimo presenta mas de un 10%
0 respectivo, se considera defectuoso.

termina el porcentaje que representan los racimos
; ados. Si el resultado es superior a la tolerancia
establecida, el lo ito de tamario minimo de baya.
10.2.4 Peso mini
De cadg muestra se arentemente no cumplen con la
tolerancia establecida par:

e presentan los racimos bajo el
resultado es superior a la
S0 minimo.

Se analiza toda la muestra y' ¢
peso minimo, del total de
tolerancia establecida, el lote n¢

10.2.5 Color
De cada muestra se separa mente no cumplen con la
tolerancia establecida para cold

los racimos fuera de

Se analiza toda la muestra y se determina el
r a la tolerancia

color, del total de racimos analizados. Si
establecida, el lote no cumple con el requisito mi
10.2.6 Defectos

10.2.6.1 Para todos los defectos establecidos en la

Una vez analizadas las cajas de la muestra se determil
cada defecto en forma individual en relacion al peso total
forma individual no pueden superar las tolerancias establecida
corresponda. Si las tolerancias individuales o acumuladas su
el lote no cumple con las tolerancias para defectos.

10.2.6.2 Para los racimos defectuosos por quemaduray deshidra

Una vez analizadas las cajas de la muestra, se determina el porcentaje
defecto en forma individual en relacion al nimero total de racimos d
defectos en forma individual no pueden superar las tolerancias en la
segln corresponda. Si las tolerancias individuales o acumuladas super:
establecido, el lote no cumple con las tolerancias para defectos.

1



ERIOS DE ACEPTABILIDAD

tra cumple con las tolerancias establecidas en esta noma para la categoria
cepta para dicha categoria.

sido inspeccionada para categoria extra y no satisface los criterios de
categoria podra ser evaluada para categoria | y si cumple, se acepta

inspeccionada para categoria | y no satisface los criterios de
oria, podré ser evaluada para categoria Il y si cumple, se

ccionada para categoria Il y no satisface los criterios de
lote se considera como subestandar.

Norma Técnica
NTP 011. 012:2005
Instituto Nacional de N
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IBNORCA: Instituto Boliviano de Normalizacién y Calidad

IBNORCA creado por Decreto Supremo N° 23489 de fecha 1993-04-29 y
ratificado como parte componente del Sistema Boliviano de la Calidad

NMAC) por Decreto Supremo N° 24498 de fecha 1997-02-17, es la
anizacion Nacional de Normalizacion responsable del estudio y la
racion de Normas Bolivianas.

ta a Bolivia ante los organismos Subregionales, Regionales e

les de Normalizacion, siendo actualmente miembro activo del

ino de Normalizacion CAN, de la Asociacion MERCOSUR de

AMN, miembro pleno de la Comisién Panamericana de

s COPANT, miembro de la Intemacional Electrotechnical

iembro correspondiente de la International Organization
0.

r revisada permanentemente con el objeto de
to a las necesidades y exigencias actuales.

Bolivianas

yen en instrumentos de
plicar criterios de calidad, su

: de responsabilidad del sector
productivo y ( i idor.

Informacioé
IBNORCA, d

pone a di
Regionales, Nacionales y d

jon y Documentacion que
grmas  Internacionales,

Derecho de Propiedad
IBNORCA tiene derecho de pro

consecuencia la reproduccion totd as Bolivianas
esta completamente prohibida.

Derecho de Autor
Resolucion 217/94 Instituto Boliviano de Normalizaciény Calidad - 1B
Depésito Legal www.ibnorca org; info@ibnorca orq
N"4-3-493-94

Formato Normalizado A4 (210 mm x 297 mm) Conforme a Norma Boliviana







